Neu von BIO PLANETE: Kokosol
in Fairtrade-Qualitat

geschrieben von Andreas | 14. Februar 2017

Klappendorf, 15. Februar 2017

Piinktlich zur BioFach 2017 stellt BIO PLANETE ein neues
hochwertiges Kokosol nativ vor. Das Besondere: Auf dem
deutschen Markt ist das neue 0Ol eines der wenigen
Kokosprodukte in Fairtrade-Qualitat!

Fair gehandeltes Kokos6l aus Sri Lanka

Die Kokosnlsse fur das neue KokosOl stammen von Kleinbauern
auf Sri Lanka. Sie kultivieren die heimischen Kokospalmen dort
in Mischkultur zusammen mit Bananenund Maniokgewachsen.
Grasende Wasserbuffel und Palmblatter liefern den naturlichen
Dinger fur die Pflanzen. Anders als in vielen anderen
Anbaugebieten werden fur die Ernte der Kokosnusse keine
dressierten Affen eingesetzt — wie auch fur kein anderes BIO
PLANETE-Produkt. Der Anbau und die Verarbeitung erfolgen nach
strengen Bio- und Fairtrade-Standards. Das Ergebnis 1ist ein
naturbelassenes, rein weilles, ganz besonders cremiges und
mildes Kokosol.

Ein BIO PLANETE-Partner vor Ort unterstitzt die Kleinbauern
als bestandiger Ansprechpartner und durch regelmalige
Schulungen zum o6kologischen Anbau. 2015 hat er die FAIRTRADE-
Zertifizierung durch Flocert erhalten. Diese stellt u.a. die
Zahlung von Mindestpreisen, die Einhaltung sozialer Standards,
eine demokratische und transparente Organisation, einen
umweltfreundlichen Anbau sowie den Ausschluss von Ausbeutung
und Kinderarbeit sicher. Ein fester Teil vom Einkaufspreis des
BIO PLANETE Kokosdls Fairtrade flieRen zudem in soziale und
infrastrukturelle Projekte zurick nach Sri Lanka. Diese
Zusatzeinnahmen werden fur die Anschaffung und Instandhaltung
von Wasserfiltern, Arbeitskleidung, Produktionshallen,
Kindergarten und Schulungen in der Region verwendet.
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Partnerschaften auf Augenhéhe — mit und ohne Siegel

BIO PLANETE liegt es am Herzen, die qualitativen, 6kologischen
und sozialen Standards des Sortiments stetig
weiterzuentwickeln. Mit der Fairtrade-Zertifizierung
realisiert Europas &lteste Bio-Olmihle nun ein weiteres
Qualitatskennzeichen. Neben dem neuen Kokos6l befinden sich
bereits sechs offiziell Fairtrade-zertifizierte Ole im BIO
PLANETE-Sortiment, u.a. Avocadodl aus Kenia und Sesamdl aus
Burkina Faso. Denn gerade bei exotischen Produkten mochten
viele Verbraucher mithilfe eines Fairtrade-Siegels, verliehen
von einem unabhangigen Kontrollorgan, ganz sicher gehen, dass
sie aus sozial gerechtem Handel stammen. Dabei ist ein fairer
Handel keine Neuheit bei BIO PLANETE: Die Olmiihle wdhlt alle
Lieferanten und Partner sehr sorgfaltig und nach strengen
okologischen und sozialen Kriterien aus. Daraus entstehen seit
jeher lange, vertrauensvolle Partnerschaften auf Augenhodhe.

BIO PLANETE kennt seine Partner somit sehr gut und kann
Missstande ausschlieBen — mit und ohne Siegel. Mit einigen
Lieferanten der ersten Stunde arbeitet die Olmiihle bis heute
zusammen — vom Bio-Bauern aus der Region UuUber den
italienischen Familienbetrieb bis hin zu kenianischen
Kleinbauern. So kann BIO PLANETE sicherstellen, dass auch die
Kleinbauern-Kooperative auf den Philippinen, die die Olmiihle
mit weiteren Kokosprodukten beliefert, nach Fairtrade-
MalBstaben arbeitet.

Das umfassende Kokos-Sortiment vom Bio-Pionier

Als einer der ersten Hersteller hat BIO PLANETE bereits vor
elf Jahren Kokos6l auf den deutschen Markt gebracht und das
Angebot im Laufe dieser Zeit um zahlreiche weitere Produkte
erganzt wie z. B. die 1-Liter- und 2,5-Liter-VorteilsgroRen
oder das desodorierte, geschmacksneutrale Kokosfett. Daneben
gibt es die Produkte in den GroBen 200 ml und 400 ml. Das
umfassende Sortiment bietet somit passende Produkte fur die
verschiedensten

Bedurfnisse.



Fiir Vegetarier und Veganer geeignet.

Das BIO PLANETE Kokos6l nativ Fairtrade ist ab 1. Marz 2017 im
Naturkostfachhandel

erhaltlich.

Der empfohlene Verkaufspreis fur das 400-ml-Glas liegt bei
8,99 Euro.

Besuchen Sie uns vom 15. — 18. Februar 2017 bei der BioFach 1in
Nirnberg am Stand Nr. 7-617 und nutzen Sie die Gelegenheit,
das neue BIO PLANETE Kokosdél Fairtrade zu verkosten!

Pressekontakt und Riickfragen an:
Katharina Severitt

Marketing

Tel: 035241 820-883

E-Mail: katharina.severitt@bioplanete.com
www.bioplanete.com

Olmihle Moog GmbH, Klappendorf 2, 01623 Lommatzsch

HeiB ersehnte Erganzung fur
das Vitalol-Sortiment: BIO
PLANETE stellt neues
Mariendistelol vor

geschrieben von Andreas | 14. Februar 2017

Klappendorf, 15. Februar 2017

BIO PLANETE (www.bioplanete.com) stellt auf der BioFach 2017
erstmals sein neues Mariendisteldol nativ vor. Das aus den
Samen der Mariendistel gepresste 0l ist reich an mehrfach
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ungesattigten Fettsauren. Zudem beinhaltet es den begehrten
Wirkstoff Silymarin. Das macht es zu einem gesundheitlich
auBerordentlich wertvollen 01 und zu einer idealen Erganzung
des BIO PLANETE Vital-Sortiments fir gesundheitsbewusste
GenielBer und Menschen mit einem erhohten Nahrstoffbedarf. Mit
dem Mariendistelol reagiert der Bio-Pionier zudem auf die
steigende Nachfrage nach diesem 01, das im Naturkostfachhandel
bislang kaum zu finden ist.

Mariendistelol ist das natiirlich Plus fiir eine gesunde Leber
Der Mariendistel wird eine leberschiutzende und -starkende,
regenerierende, entzundungshemmende und antitoxische Wirkung
nachgesagt. Die Pflanze =enthalt ©0,6-5,6 % des
Wirkstoffkomplexes Silymarin, der aufgrund seiner positiven
Wirkung auf die Leber bekannt ist. So kann er zum Beispiel
Schadigungen der Leber durch Giftstoffe wie Alkohol,
Medikamente oder Pilzgifte vorbeugen. Verschiedene Studien
beschreiben zudem positive Effekte von Mariendistel auf
chronisch-entziundliche Lebererkrankungen wie Hepatitis C.
Daruber hinaus ist Mariendistelol mit 46 mg auf 100 ml reich
an Vitamin E, welches dazu beitragt, die Zellen vor oxidativem
Stress zu schutzen — rund 2,5 EL Mariendistelol decken bereits
den Tagesbedarf an dem Vitamin.

Das gewisse Extra fiir Salatdressings und Smoothies

BIO PLANETE Mariendistelél ist wohlschmeckend mild und leicht
nussig im Geschmack. Damit setzt es spannende Akzente 1in
Salaten, Dressings und Dips und verfeinert warmes Gemise
ebenso wie Joghurt und Smoothies. Das Ol kann auch pur in Form
einer Kur als Nahrungserganzung angewandt werden. In jedem
Fall sollte es ausschlielSlich kalt verwendet werden, um die
wertvollen Inhaltsstoffe zu schiitzen. Das 0l ist auch fir die
kosmetische Anwendung geeignet, zum Beispiel fur die
Zubereitung von Cremes und Lotionen zum Schutz der Haut vor
Witterungseinflussen wie Wind und Kalte sowie bei gereizter,
trockener, sproder und reifer Haut.

Mariendistel - Eine sagenumwobene Heilpflanze mit 1langer



Tradition

Mariendistel wird auch Frauen- oder Silberdistel genannt. Die
Pflanze mit den purpurroten, kugeligen Bluten fand man
ursprunglich in Sudeuropa, Nordafrika, Kleinasien und
Sudrussland. Mittlerweile wird sie auch 1in Deutschland,
Osterreich und Osteuropa angebaut.

Der Legende nach stillte die Gottesmutter Maria auf der Flucht
nach Agypten ihren Sohn Jesus unter einer Distel. Dabei fielen
einige Tropfen Milch auf die Blatter und hinterlieBen weille
Flecken. Bereits der griechische Arzt Dioskurides (40 bis 90
n.Chr.) erwahnte das Gewachs als Heilpflanze und auch im
Mittelalter wurde es 1in Klostergarten fur Heilzwecke
kultiviert. Seit Kurzem erfahrt die Mariendistel ein
»Comeback” und gerat in der klassischen Schulmedizin und der
HomOopathie mehr und mehr in den Fokus.

Fiir Vegetarier, Veganer und die rohkoéstliche Ernahrung
geeignet.

Das BIO PLANETE Mariendisteldl ist ab 1. Marz 2017 im
Naturkostfachhandel erhaltlich.

Der empfohlene Verkaufspreis der 100-ml-Flasche liegt bei 8,79
Euro.

Besuchen Sie uns vom 15. — 18. Februar 2017 bei der BioFach in
NUrnberg

am Stand Nr. 7-617 und probieren Sie selbst das neue
Mariendistelol.

Pressekontakt und Riickfragen an:
Katharina Severitt

Marketing

Tel: 035241 820-883

E-Mail: katharina.severitt@bioplanete.com
www.bioplanete.com

Olmiihle Moog GmbH, Klappendorf 2, 01623 Lommatzsch



NEU von BIO PLANETE: Der
Fruhsticksheld — Rein
pflanzliche Protein-Frucht-
Mixtur fir einen gesunden
Start in den Tag

geschrieben von Andreas | 14. Februar 2017
Klappendorf, 15. Februar 2017

Zur BioFach 2017 stellt BIO PLANETE

(www.bioplanete.com) erstmals nach 33 Jahren als Experte 1in
Sachen Bio-Speisedle eine komplett neue Produktlinie vor: Eine
Reihe an hochwertigen, pflanzlichen Protein-Mehlen und -
Pulvern. Basis der neuen Produkte sind ausgewahlte biologische
Rohwaren, die bei der Olpressung verarbeitet werden. Zu der
neuen Serie gehort auch eine hochwertige, fertig gemischte
Protein-Frucht-Mixtur zur Nahrungserganzung:

Der ,Fruhstucksheld”.

Sorgfaltig entwickelt aus besten Bio-Zutaten

Der Frihstlicksheld ist eine fein komponierte Mischung aus 100
% naturlichen Zutaten. Hauptbestandteil der Komposition ist
das neue BIO PLANETE Protein-Leinmehl aus heimischen
Leinsamen. Feiner Orangenabrieb sowie die heimischen
sSuperfriuchte” Aronia- und Wildheidelbeeren sorgen fur eine
angenehm fruchtige Note. Die Beeren bereichern die Mixtur
zudem um sekundare Pflanzenstoffe, die eine antioxidative und
entzindungshemmende Wirkung haben.

Das feine Pulver liefert einen stolzen Proteinanteil von 31 %
und 1ist zudem reich an Eisen und Magnesium. Diese
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Mineralstoffe tragen zu einem normalen Energiestoffwechsel
sowie zur Verringerung von Mudigkeit bei. AuBerdem liefert es
alle fur den Menschen essentiellen Aminosauren und ist eine
wertvolle Quelle von Calcium, Zink, Folsaure und Vitamin B6.
Der hohe Ballaststoffgehalt sattigt langanhaltend und liefert
Energie fiir den Tag. Der BIO PLANETE Frihsticksheld ist eine
der wenigen Protein-Mischungen, die ohne den Zusatz von Zucker
auskommt!

Das Friihstiick fiir Helden: Unkomplizierte Anwendung fiir die
wichtigste Mahlzeit

Der Fruhstucksheld wurde entwickelt fur Menschen, die Wert auf
eine gesunde Ernahrung legen, viel leisten miussen, aber nicht
viel Zeit haben. Die BIO PLANETE Produktentwicklung hat lange
experimentiert, um ein optimales Verhaltnis von Eiweif8 und
Geschmack zu erzielen. Mit dem Ergebnis konnen Smoothies,
Shakes, Miusli, Haferflocken sowie Quark und Joghurt auf ganz
unkomplizierte Weise aufgepeppt und der Eiweillgehalt erhodht
werden — gerade, wenn es morgens schnell gehen muss. Aber auch
selbstgemachtes Eis, Kuchen, Geback oder Granola gewinnen mit
dem Protein-Frucht-Pulver an Geschmack und Nahrstoffgehalt.

Warum ausreichend Eiweiff wichtig ist

Proteine — haufig als Eiweille bezeichnet — zahlen zu den
Hauptnahrstoffen. Der Mensch benotigt sie taglich, u.a. fur
den Aufbau von Muskeln, Organen und Zellen.

Die Proteinaufnahme sollte gleichmaBig uUber den Tag verteilt
erfolgen, doch ein normales Fruhstick liefert in der Regel zu
wenig Protein. Fir genau diese Liicke hat BIO PLANETE den
Frahstiuckshelden entwickelt: 3 EL liefern allein fast 10 g
rein pflanzliches EiweilS zusatzlich.

Hochwertige Proteine direkt vom Hersteller

Neben dem Fruhstickshelden und dem Protein-Leinmehl gehoOren zu
der neuen BIO PLANETE-Serie auch ein Protein-Walnuss- und ein
-Kirbiskernmehl. Mit der neuen Produktkategorie fuhrt der Bio-
Pionier sein Sortiment konsequent weiter. Denn 0l und Mehl
sind sich weitaus naher, als zunachst angenommen: Die Protein-



Mehle entstehen aus den 100 % naturlichen und biologischen
Rohwaren, die bei der Olpressung verarbeitet werden. Nachdem
das Ol aus diesen Saaten, Kernen und Nissen gewonnen wurde,
werden sie zu feinem Mehl vermahlen. Dieses eignet sich ideal
zur eiweiBbetonten Nahrungserganzung oder als glutenfreier
Ersatz flur andere Mehle. Alle vier Produkte sind komplett
naturlich, vegan und ballaststoffreich.

BIO PLANETE hat seine gesamte, langjdhrige Kompetenz und
Wissen um die verschiedenen Saaten, Nusse und Friuchte sowie
deren Verarbeitung in die Entwicklung dieses neuen Sortiments
investiert. Genau wie bei den Olen geht der Bio-Pionier auch
bei den Protein-Mischungen und -Mehlen von der Idee Uber die
Rohstoffe bis zum fertigen Artikel in der gesamten Entwicklung
keine Kompromisse ein — und kann so die hohe Qualitat der
Produkte garantieren.

Weitere Informationen und Rezeptideen finden Sie unter
www.bioplanete.com/proteine

Fiir Vegetarier und Veganer geeignet.

Der BIO PLANETE Frihstiicksheld ist ab 1. April 2017 im
Naturkostfachhandel erhaltlich.

Der empfohlene Verkaufspreis der 300-Gramm-Dose liegt bei 9,99
Euro.

Besuchen Sie uns vom 15. — 18. Februar 2017 bei der BioFach in
Nirnberg am Stand Nr. 7-617 und nutzen Sie die Gelegenheit,
die BIO PLANETE Protein-Mehle und — Pulver selbst zu
verkosten!

Pressekontakt und Riickfragen an:
Katharina Severitt

Marketing

Tel: 035241 820-883

E-Mail: katharina.severitt@bioplanete.com
www.bioplanete.com

Olmiihle Moog GmbH, Klappendorf 2, 01623 Lommatzsch



BIO PLANETE stellt neue
Produktkategorie vor: Feilnste
Protein-Mehle aus Europas
altester Bio-Olmiihle

geschrieben von Andreas | 14. Februar 2017

Klappendorf, 15. Februar 2017

Zur BioFach 2017 wartet BIO PLANETE (www.bioplanete.com) mit
einer echten Uberraschung auf und stellt nach 33 Jahren als
Experte in Sachen Bio-Speisedle erstmals eine komplett neue
Produktreihe abseits des ,flussigen Goldes” vor: Dreil
hochwertige, pflanzliche Protein-Mehle zum Backen und Kochen.
Zu der Serie gehdrt feines Leinmehl aus heimischen Leinsamen,
herzhaftes Kurbiskernmehl aus gerosteten osterreichischen
Kirbiskernen und kerniges Walnussmehl. Auf Basis des Leinmehls
hat BIO PLANETE zudem die fertig gemischte Protein-Frucht-
Mixtur ,Fruhsticksheld” entwickelt, die das neue Sortiment
erganzt.

Hochwertige Mehle direkt vom Hersteller

Mehle aus der Olmihle? Aber ja! Ol und Mehl sind sich weitaus
naher, als zunachst angenommen: Die Protein-Mehle entstehen
aus den 100 % naturlichen und biologischen Rohwaren, die bei
der Olpressung verarbeitet werden. Nachdem das 0l aus diesen
Saaten, Kernen und Nussen gewonnen wurde, werden sie zu feinem
Mehl vermahlen. Dieses eignet sich ideal zur eiweilbetonten
Nahrungserganzung oder als glutenfreier Ersatz fur andere
Mehle. Alle drei Produkte sind vegan und ballaststoffreich.
Zudem sind sie reich an wichtigen Mineralstoffen und
Spurenelementen wie Eisen, Magnesium, Zink, Mangan, Folsaure
und Vitamin B6.
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BIO PLANETE hat seine gesamte, langjadhrige Kompetenz und sein
Wissen um die verschiedenen Saaten, Nusse und Fruchte sowie
deren Verarbeitung in die Entwicklung dieses neuen Sortiments
investiert. Genau wie bei den Olen geht der Bio-Pionier auch
bei den Mehlen von der Idee uber die Rohstoffe bis zum
fertigen Artikel in der gesamten Entwicklung keine Kompromisse
ein — und kann so die hohe Qualitat der Produkte garantieren.

Pflanzliche Protein-Mehle liefern mehr EiweiB als Hiihnchen und
Ei

Proteine — haufig als Eiweile bezeichnet — zahlen zu den
Hauptnahrstoffen. Der Mensch bendtigt sie taglich, u.a. fur
den Aufbau von Muskeln, Organen und Zellen. Mit den BIO
PLANETE Mehlen l&sst sich die t&dgliche EiweiRversorgung ganz
unkompliziert verbessern, denn sie sind aullergewOhnlich
proteinreich: Das Walnussmehl H-Milch 1,5 % (3,4 g)*. Das
macht die Mehle zu einem idealen Bestandteil der Ernahrung far
die ganze Familie, insbesondere fur Menschen mit einem
erhohten Eiweilbedarf wie z. B. Sportler, Heranwachsende,
Schwangere, Senioren und Veganer.

Einfache Anwendung, mehr Kraft fiir den Tag

Die BIO PLANETE Protein-Mehle sind fiir Menschen entwickelt,
die sich bewusst ernahren und Freude am Kochen und Backen
haben, denn die drei Sorten lassen sich vielfaltig in die
tagliche Kiche integrieren. Ob Brot, Kekse, Kuchen, Pizza oder
sogar Dips: Durch den teilweisen Ersatz von Weizenmehl durch
das Protein-Mehl 1&sst sich der EiweiBgehalt wvon
Lieblingsrezepten immens erhohen. Voll angewendet ermoglichen
sie komplett glutenfreies Backen und Kochen. Fir die Mehle hat
BIO PLANETE aus seiner groRen Rohwarenvielfalt Sorten
ausgewahlt, die auch uber einen auBergewohnlichen Geschmack
verfugen. So ist das Kiurbiskernmehl ausgesprochen aromatisch.
Das Leinmehl ist eine ideale Basis fur sulle und herzhafte
Rezepte und das Walnussmehl schmeckt lecker nussig.

Weitere Informationen und Rezeptideen finden Sie unter
www.bioplanete.com/proteine



EiweiBquelle Eiweilgehalt pro 100 g
BIO PLANETE Protein-Kiirbiskernmehl 59 g
BIO PLANETE Protein-Walnussmehl 47 ¢
Sojabohne* 35 ¢

BIO PLANETE Protein-Leinmehl 33 g
BIO PLANETE Friihstiicksheld 31 g
Gouda-Kase* 25 ¢

Hihnerbrust* 22 ¢

Haferflocken* 13 ¢

Hilhnerei* 13 g

Weizenmehl Type 550* 11 ¢

H-Milch, 1,5%* 3,4 g

*Quelle: GU Nahrwert- und Kalorientabelle, Ausgabe 2010/2011

Alle Protein-Mehle sind fiir Vegetarier und Veganer, das
Walnuss- und Leinmehl sogar
fiir die rohkostliche Ernahrung geeignet.

Die BIO PLANETE Protein-Mehle sind ab April 2017 im
Naturkostfachhandel erhaltlich.

Der empfohlene Verkaufspreis der 250-Gramm-Beutel liegt bei
2,99 Euro (Leinmehl) bzw.
3,99 Euro (Walnuss- und Kirbiskernmehl).

Besuchen Sie uns vom 15. — 18. Februar 2017 bei der BioFach in
Nirnberg am Stand Nr. 7-617 und nutzen Sie die Gelegenheit,
die BIO PLANETE Protein-Mehle und -Pulver selbst zu verkosten!

Pressekontakt und Riickfragen an:
Katharina Severitt
Marketing

Tel: 035241 820-883
E-Mail: katharina.severitt@bioplanete.com
www.bioplanete.com

Olmiihle Moog GmbH, Klappendorf 2, 01623 Lommatzsch



BIO PLANETE TUlauncht neue
Website — Ein iiberraschender
Look, starke Bilder & eiln
eigener Olivenol-Test
entfiuhren in die Welt der
Bio-0le

geschrieben von Andreas | 14. Februar 2017
Klappendorf, 11. Oktober 2016

Mit einem klaren Design, starken Bildern und spannenden Tools
prasentiert sich ab sofort der neue BIO PLANETE-Webauftritt.
Mit der neuen Website vollendet BIO PLANETE den Design-Wandel,
den die Marke in den letzten Monaten vollzogen hat. Auf
www.bioplanete.de konnen Nutzer die facettenreiche Welt der
Bio-Ole entdecken und sich dabei auch ein wenig verfihren
lassen.

Mit den drei Bereichen ,Herkunft®, ,Produkte” und ,Genuss” ist
die Seite klar strukturiert und ermoglicht dem Benutzer eine
einfache, intuitive Navigation. Er gelangt schnell zu dem
Sortiment der traditionsreichen Olmihle mit dber 70
verschiedenen Bio-0Olen. Zu jedem Produkt finden H&ndler und
Verbraucher detaillierte, Ubersichtliche Produktinformationen
wie zum Beispiel Nahrwertangaben, Erhitzbarkeit oder passende
Rezeptideen. Besondere Aufmerksamkeit widmet die Website
denjenigen, die am Anfang jedes Bio-Ols stehen: Landwirte und
Erzeuger, die mit auBergewohnlichen Portrats in Szene gesetzt
werden. ,Wir haben unsere Partner bewusst in den Vordergrund
gestellt, weil sie mit ihrer Erfahrung, ihrem Knowhow und
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ihrer Leidenschaft die Grundlage fiir die Qualitat unserer Ole
legen. Und weil wir die Leistung der Bio-Landwirte starker in
das Bewusstsein rucken wollen.” erlautert Judith Moog,
Geschaftsfihrerin der Olmiihle Moog.

Eine ganz besondere Anwendung ist der von BIO PLANETE
entwickelte Olivendl-Test:

Hier konnen Verbraucher herausfinden, welches der 12 BIO
PLANETE-Olivendéle aus verschiedenen mediterranen Regionen am
besten zu den jeweiligen geschmacklichen Vorlieben passt.
Olivenol-Liebhaber konnen so die Produkte virtuell verkosten
und erfahren nebenbei interessante Details zu den
unterschiedlichen Nuancen und Kategorien bei Oliven-odlen.
Abgerundet wird die Seite durch ,charmante Zeitrauber” wie
verfihrerische, von der deutsch-franzésischen Olmihle selbst
kreirte Rezepte, hubsche Bastelanleitungen und Downloads.

Mit einer verbesserten Nutzerfuhrung und dem responsiven
Webdesign wurde die neue Website auch aus technischer Sicht
optimiert: Alle Inhalte werden auf Computer, Tablet oder
Smartphone im optimalen Format dargestellt.

Weitere Funktionen und Inhalte folgen in den kommenden
Monaten.

Pressekontakt
Susanne Langer
Public Relations

Tel: +49 (0)35241 820 822
Fax: +49 (0)35241 820 829
susanne. langer@bioplanete.com

www.bioplanete.com
Olmiihle Moog GmbH
Klappendorf 2, D-01623 Lommatzsch



