Kompaktkurs Biologischer
Weinbau fur die Gastronomie
und Fachhandel

geschrieben von Andreas 20. Juni 2022

ECOVIN

PRESSEMITTEILUNG

Gemeinsam mit der Deutschen Wein- und Sommelierschule (DWS)
der IHK Koblenz veranstaltet ECOVIN vom 14. bis 16. August
einen Kompaktkurs Biologischer Weinbau in Oppenheim. Der Kurs
verbindet einen Theorietag mit zwei Exkursionstagen in die
Praxis von Bioweinbau und Biogastronomie. Die Veranstaltung
ist Teil der IHK-Weiterbildung zum Fachsommelier (m/w/d) flr
Bioweine, ist jedoch offen fir alle Interessierten.

Referent*innen von ECOVIN, Vinaturel und dem DLR Rheinhessen-
Nahe-Hunsriick, Okowinzer*innen und Biogastronom*innen fiihren
die Kursteilnehmenden in alle zentralen Aspekte von Biowein
ein: Seinen Anbau und Ausbau, rechtliche Fragen und
Zertifizierung, Spezialthemen wie Steillagen-Weinbau, robuste
Rebsorten, biodynamischen Anbau oder die Platzierung von
Bioweinen in der Gastronomie. Die Exkursionen fuhren gleich in
funf Weinanbaugebiete: Rheinhessen (Weinguter Bruder Dr.
Becker und Sternenfelser Hof/Kopp), Nahe (Biohotel Ganz),
Mittelrhein (Weingut Dr. Kauer), Rheingau (Weingut Jakob
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Christ) und Pfalz (Weinguter Janson-Bernhard und Rummel,
Hofgut Ruppertsberqg).

Der 3-Tage-Kurs inkl. zwei Ubernachtungen in Oppenheim, aller
Mahlzeiten, Weinproben und Exkursionen kostet 1290 Euro und
kann auf der Webseite der IHK Koblenz direkt gebucht werden.
Riuckfragen beantwortet vorab gerne Weronika Gula von der DWS,
E-Mail gula@weinschule.com.

Zahl der Anschlage (inklusive Leerzeichen): 1.417

ECOVIN Bundesverband Okologischer Weinbau e. V.
Petra Neuber | Geschaftsfihrerin

Wormser Strale 162

D-55276 Oppenheim

T +49 (61 33) 16 40

F +49 (61 33) 16 09

info@ecovin.de

Rekordbeteiligung: ECOVIN mit
36 Weingiutern auf der ProWein
in Dusseldorf

geschrieben von Andreas | 20. Juni 2022
PRESSEMITTEILUNG

Oppenheim, 03.03.2016. ECOVIN prasentiert sich vom 13.-15.
Marz 2016 mit einer Rekordbeteiligung von 36
Mitgliedsbetrieben auf der internationalen Fachmesse ProWein
in Diisseldorf. Eine Neuheit in diesem Jahr ist die *organic
lounge*, ein Treffpunkt mit spannendem Vortragsprogramm und
Bio-Catering, die ECOVIN zusammen mit den Partnerverbanden
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Bioland und Demeter organisiert.

Der traditionelle Gemeinschaftsstand von ECOVIN findet sich an
altbewahrter und zentraler Stelle in Halle 13 C 79-90. Vier
Weinguter sind zum ersten Mal am ECOVIN Stand dabei: von der
Mosel das Weingut Thorsten Melsheimer aus Reil, das Weingut
Staffelter Hof aus Krov und das ECOVIN Neumitglied Weingut
Hoffmann Simon aus Piesport. Erstmalig ist mit dem Weingut
Sturm aus Leutesdorf bei Neuwied ein Weingut vom Mittelrhein
am ECOVIN Stand vertreten.

An einem offenen Verkostungstisch konnen Besucher die
charakteristischen Spitzenweine der teilnehmenden Weinguter
verkosten.

In der von den drei Bioverbanden betriebenen *organic lounge*
finden interessante Veranstaltungen zum organisch-biologischen
und biodynamischen Weinbau statt.

Ob eine Verkostung der PIWI Gewinnerweine oder eine Talkrunde
mit dem Buchautor und Tatort Kommissar Andreas Hoppe, eine
Diskussion dariber, was biologischer Weinbau mit Klimaschutz
zu tun hat oder das Thema Orange Wine, hier findet das
Fachpublikum Anregungen zu aktuellen Themen. Die *organic
lounge* wird am Sonntag, 13. Marz 2016 um 10.30 Uhr offiziell
durch die amtierende Deutsche WeinkOonigin Josefine
Schlumberger eroffnet.

Das Team der *organic kitchen* um Karsten Bessai verwohnt den
Besucher an allen Messetagen mit frischen Speisen aus der
Biokuche. Das gesamte Programm finden Sie auf der ECOVIN
Homepage.

Folgende 21 ECOVIN Weinguter finden Sie auf denm
Gemeinschaftsstand Halle 13 C 79-90:

Weingut Abril, Baden

Weingut Brohl, Mosel

Weingut Brider Dr. Becker, Rheinhessen

GenussWeingut Castel Peter, Pfalz

Weingut Karl-Werner Faust, Rheingau

Weingut Georg Forster, Nahe
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Weingut
Weingut

Am

Demeter

Johanninger, Rheinhessen/ Nahe
Hirschhof, Rheinhessen
Hoffmann-Simon, Mosel

Hothum, Rheinhessen
Mohr-Gutting, Pfalz

Lorenz, Rheinhessen
Melsheimer, Mosel
Neumer, Rheinhessen

Riffel, Rheinhessen
Thomas Schaurer, Pfalz
Schonhals, Rheinhessen
Karl Sonntag, Mosel
Staffelter Hof, Mosel
Sturm , Mittelrhein
Zahringer, Baden

Stand weitere 2 ECOVIN Weinguter

Doppelmitgliedschaften:

Weingut
Weingut

Auf der
Weingut
Weingut
Weingut
Weingut
Weingut
Weingut

Gustavshof, Rheinhessen 13 D 80
Isele, Baden 13 D 80

Messe sind 13 weitere ECOVIN Weinguter vertreten:
Graf von Kanitz, Rheingau 14 E20

Hemer, Rheinhessen 14 D39

Hirth, Wirttemberg 13 D120

HofloBnitz, Sachsen 14 F71

Klopfer, Wiurttemberg 13 Al21l

Klumpp, Baden 13 E116

Lauffener Weingartner, Wuarttemberg 14 B60
Weinkontor A. & J. Pfluger, Pfalz 14 B02

Bio- Weingut Rieger, Baden 13 All7

Okologisches Weingut Schmidt, Baden 13 B110
Weingartner Stromberg- Zabergau, Wurttemberg 14 B60

Weingut

Weinreuter, Wurttemberg 13 D120

Oko- Weingut Zur Romerkelter, Mosel 13 A62

Die Meldung im pdf-Format finden Sie auf unserer Homepage.
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