
Italien  beschließt  Ausstieg
aus dem Klimakiller Kohle
geschrieben von Andreas | 24. Oktober 2017
Oxfam: Deutschland muss nachziehen, Koalitionsvertrag muss das
Ende der Kohlekraft einleiten

Berlin, 24. Oktober 2017. Die Ankündigung der italienischen
Regierung,  bis  2025  aus  der  klimaschädlichen  Kohlekraft
auszusteigen,  kommentiert  Jan  Kowalzig,  Klima-Experte  bei
Oxfam Deutschland:

„Während Italien passend zur Weltklimakonferenz in Bonn den
Ausstieg  aus  der  klimaschädlichen  Kohlekraft  beschließt,
müssen in Deutschland die Politiker erst noch klären, ob sich
eine künftige Jamaika-Bundesregierung ernsthaft um das Pariser
Klimaschutzabkommen  scheren  wird.  Warme  Worte  helfen  hier
nicht. Nur mit einer zügigen Abkehr vom Klimakiller Kohle sind
die bestehenden Klimaschutzziele zu schaffen.

Andere Länder, darunter Großbritannien, Frankreich, Kanada und
nun auch Italien haben den Abschied von der Kohle fest im
Programm. Jetzt muss Deutschland nachziehen. Der Ausstieg aus
der  Kohle  im  Laufe  der  nächsten  fünfzehn  Jahre  gehört
unbedingt  in  den  Koalitionsvertrag.“

Hintergrund:

Die Regierung Italiens hat heute im italienischen Parlament
den Ausstieg aus der Kohlekraft verkündet. Der Ausstieg soll
bis 2025 vollzogen werden. Derzeit liefert die Kohle knapp 15
Prozent des Stroms in Italien. Das ist zwar deutlich weniger
als in Deutschland, Szenarien belegen aber, dass ein Ausstieg
in  Deutschland  in  den  kommenden  fünfzehn  Jahren  ebenfalls
möglich wäre.
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biozentrale  Manufaktur  Pasta
–  Premium  Genuss  in  Bio-
Qualität  wie  bei  Mamma  in
Italien
geschrieben von Sandrina Koemm-Benson | 24. Oktober 2017

Seit 40 Jahren vertrauen die Verbraucher den Produkten der Bio-Zentrale.
Regelmäßige  Neuheiten  beweisen  zudem  das  Gespür  für  den  aktuellen
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Zeitgeist. So wird im Jubiläumsjahr 2016 mit der Manufaktur Pasta eine
Premiumnudelserie neu vorgestellt. Traditionell gefertigte Bronze Pasta
in  besonders  großen  Ausformungen  aus  100%  italienischem  Bio-
Hartweizengrieß. Erhältlich in den Sorten Campanelle, Eliche Rigate und
Maccheroni.

Frische Pasta und dazu Mammas selbstgekochter Tomatensugo, so kommt der
itypisch talienische Nudelgenuss auf den Teller. Doch auf die richtige
Pasta kommt es an. Die Manufaktur Pasta der biozentrale besteht daher zu
100% aus italienischem Bio-Hartweizengrieß. Sie wird auf traditionelle
Weise im Süden Italiens, in San Michele di Bari, hergestellt. Spezielle
Bronze-Gussformen  verleihen  der  biozentrale  Manufaktur  Pasta  ihre
individuelle  Form  und  eine  besonders  raue  und  damit  aufnahmefähige
Oberfläche für köstliche Saucen.

„Mit unserer neuen Manufaktur Pasta wenden wir uns an Pasta-Liebhaber
und Feinschmecker, die eine besondere Gaumenfreude zu schätzen wissen.
Zusammen mit unseren biozentrale Saucen entstehen so gehobene Pasta-
Gerichte in bester Bio-Qualität. Für den vollen Genuss ist es essentiell,
dass die Manufaktur Pasta richtig gekocht wird, denn diese schmeckt am
besten  al  dente,  also  bissfest  gekocht“,  sagt  Bio-Zentrale
Produktmanagerin  Sabrina  Reifig.

Rezeptempfehlungen für zwei typisch italienische Pastagerichte.

Alle zubereitet mit der neuen Manufaktur Pasta und weiteren biozentrale
Produkten:
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