MASASO — Die Manufaktur fiir
fairen Textildruck
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Die Munchnerin Gaby Opitz war jahrelang als Einkauferin in der
Modebranche tatig, aber mit den dort herrschenden Bedingungen
unzufrieden. Gemeinsam mit ihrem Mann Stefan grundete sie
daher vor funf Jahren ein eigenes Unternehmen: MASASO. Die
Vision: Dinge anders und besser zu machen. Die Produkte:
Heimtextilien, 1im Stempeldruckverfahren unter fairen
Bedingungen in Indien produziert. Mit ihrem Team will Gaby
Opitz nun einen Schritt weiter gehen und wendet sich via
Crowdfunding an Menschen, die die Welt auch ein Stuckchen

besser machen und sie unterstutzen mochten.
http://www.masaso.de/

https://www.startnext.com/masaso

biozentrale Manufaktur Pasta
— Premium Genuss 1in Bio-
Qualitat wie bei Mamma 1in
Italien

geschrieben von Sandrina Koemm-Benson | 23. November 2016
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Seit 40 Jahren vertrauen die Verbraucher den Produkten der Bio-Zentrale.
RegelmaBige Neuheiten beweisen zudem das Gespiir fiir den aktuellen
Zeitgeist. So wird im Jubildumsjahr 2016 mit der Manufaktur Pasta eine
Premiumnudelserie neu vorgestellt. Traditionell gefertigte Bronze Pasta
in besonders groBen Ausformungen aus 100% italienischem Bio-
HartweizengrieB. Erhaltlich in den Sorten Campanelle, Eliche Rigate und

Maccheroni.

Frische Pasta und dazu Mammas selbstgekochter Tomatensugo, so kommt der
itypisch talienische Nudelgenuss auf den Teller. Doch auf die richtige
Pasta kommt es an. Die Manufaktur Pasta der biozentrale besteht daher zu
100% aus italienischem Bio-Hartweizengriels. Sie wird auf traditionelle
Weise im Suden Italiens, in San Michele di Bari, hergestellt. Spezielle
Bronze-Gussformen verleihen der biozentrale Manufaktur Pasta 1ihre
individuelle Form und eine besonders raue und damit aufnahmefahige
Oberflache fir kdéstliche Saucen.

»Mit unserer neuen Manufaktur Pasta wenden wir uns an Pasta-Liebhaber
und Feinschmecker, die eine besondere Gaumenfreude zu schatzen wissen.
Zusammen mit unseren biozentrale Saucen entstehen so gehobene Pasta-
Gerichte in bester Bio-Qualitat. Fur den vollen Genuss ist es essentiell,
dass die Manufaktur Pasta richtig gekocht wird, denn diese schmeckt am
besten al dente, also bissfest gekocht”, sagt Bio-Zentrale
Produktmanagerin Sabrina Reifig.

Rezeptempfehlungen fur zwei typisch italienische Pastagerichte.

Alle zubereitet mit der neuen Manufaktur Pasta und weiteren biozentrale
Produkten:
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