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Berlin, 6. Dezember 2016. Schokoladen-Weihnachtsmanner von
Edeka und Ribezahl sind mit krebsverdachtigen Mineralodlen
verunreinigt. Das hat eine Laboranalyse im Auftrag der
Verbraucherorganisation foodwatch ergeben. Den Ergebnissen
zufolge enthalten der ,Gut & Gunstig Schokoladen-
Weihnachtsmann“ von Edeka sowie der ,Friedel Weihnachtsmann
Schokolinsen” von Rubezahl aromatische Mineralole (MOAH), die
als potenziell krebserregend und erbgutschadigend gelten.
foodwatch forderte die Hersteller auf, die betroffenen
Produkte oO0ffentlich zurickzurufen.

,Krebsverdachtige Mineraldle haben in unserem Essen nichts zu
suchen, auch nicht in Schokoladen-Weihnachtsmannern. Die
Hersteller durfen die Gesundheit der Verbraucherinnen und
Verbraucher nicht weiter gefahrden und miussen die Produkte aus
den Regalen raumen”, erklarte Johannes Heeg von foodwatch.

Getestet wurden 1insgesamt 20 WeihnachtssuBwaren, von
Schokoladenprodukten bis hin zu Lebkuchen. In den Schoko-
Weihnachtsmannern von Edeka und Rubezahl wurden neben den
krebsverdachtigen aromatischen Mineralole (MOAH) auch
gesattigte Mineralole (MOSH) nachgewiesen. MOSH reichern sich
im Korper an und konnen die Organe schadigen. Erhohte Werte
wurden in insgesamt 15 Produkten gefunden.

Die Mineraldlbelastungen sind im Vergleich zu vergangenen
foodwatch-Tests gesunken. Kurz vor Ostern etwa fand die
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Verbraucherorganisation in 8 von 20 Schokohasen aromatische
Mineralole. ,Die SuBwarenindustrie ist offensichtlich in der
Lage, Mineraldle aus ihren Produkten zu verbannen, wenn der
offentliche Druck groB genug ist. Bundesernahrungsminister
Christian Schmidt muss endlich alle Lebensmittelhersteller in
die Pflicht nehmen und verbindliche Grenzwerte einfuhren, um
die Verbraucherinnen und Verbraucher vor diesen vollig
unndotigen Gesundheitsgefahren zu schitzen”, sagte Johannes
Heeg.

foodwatch fordert strikte Hochstwerte fur gesattigte
Mineralole (MOSH) in allen Lebensmitteln und eine Null-
Toleranz fur die besonders kritischen aromatischen Mineraldle
(MOAH) . Zudem mussen die Produkte durch schitzende Barrieren
vor dem Ubergang von Mineraldlen aus Altpapierverpackungen
geschitzt werden. Solange es keine europaische Regelung gibt,
sei die Bundesregierung in der Pflicht, ein nationales Gesetz
zu beschlielBen.

Mineraldle konnen auf verschiedenen Wegen in Schokolade
gelangen. Zum Beispiel uber fur den Transport der Kakaobohnen
verwendete Jutesacke, die mit Mineraldlen behandelt werden;
uber in der Produktion verwendete MaschinenOle oder uber
Abgase aus Industrie und Verkehr. Eine haufige Quelle sind
zudem Altpapier-Verpackungen. Altpapier enthalt neben
mineralolhaltigen Druckfarben bis zu 250 weitere Chemikalien,
die auf das Lebensmittel Ubergehen konnen, falls Recycling-
Kartons als Lebensmittel-Verpackung, beim Transport oder bei
der Lagerung der Rohwaren zum Einsatz kommen.

Link:

— E-Mail-Aktion zu Mineralolen in Lebensmitteln:
www.mineraloel-aktion.foodwatch.de

Quellen und weiterfithrende Informationen:

u

— Testergebnisse ,Mineralole in WeihnachtssulSigkeiten
www.tinyurl.com/test-weihnachtsschokolade



— Hintergrundinformationen zu Mineraldlen 1in Lebensmitteln:
www.mineraloel-hintergrund. foodwatch.de/

— LGL zur Adventskalender-Untersuchung:
www.tinyurl.com/zglgwtd

— Bundesinstitut fur Risikobewertung (BfR) zu Mineralol:
www.tinyurl.com/ovgvtkz

— EFSA Scientific Opinion: www.tinyurl.com/p9kausf
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Berlin, 07. Oktober 2016. Der schwabische Schokoladen-
Hersteller Rubezahl kann seine ,Sun Rice Schokohappen® nach
monatelanger oOffentlicher Kritik und mehreren kritischen
Testergebnissen ohne krebsverdachtige Mineralole produzieren.
Das bestatigen Tests zweier Chargen vom September, die das
Unternehmen und die Handelskette Aldi Sud im Auftrag gegeben
hatten, und deren Ergebnisse der Verbraucherorganisation
foodwatch vorliegen. Noch im Juli dieses Jahres hatte ein
Labortest von foodwatch in den ,Sun Rice Schokohappen”
aromatische Mineraldle (MOAH) gefunden, die laut Europaischer
Behorde fur Lebensmittelsicherheit (EFSA) im Verdacht stehen,
Krebs auszulosen und das menschliche Erbgut zu schadigen.
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Nachfolgende Untersuchungen des Landratsamts Esslingen
bestatigten den Befund zunachst. Demnach enthielten 3 von 4
getesteten Chargen aus dem Juli aromatische Mineraldle.

»Innerhalb weniger Wochen hat es der Schoko-Riese Rlubezahl
geschafft, seine Puffreis-Produktion sauber zu bekommen. Die
Herstellung ohne krebsverdachtige Mineralole 1ist also
technisch machbar. Dringend notig ist allerdings ein Gesetz,
das alle Lebensmittelproduzenten dazu verpflichtet, dem
Beispiel von Rubezahl zu folgen”, erklarte Matthias
Wolfschmidt, stellvertretender Geschaftsfuhrer von foodwatch.

Rubezahl konnte auch den Gehalt an gesattigten Mineralodlen
(MOSH) reduzieren. Enthielten zwei der im Juli getesteten
Chargen des Landratsamts Esslingen noch 25 mg/kg bzw. 24,4
mg/kg, waren die aktuell kontrollierten Produkte nach Angaben
von Aldi Sud nur noch mit 3,4 mg/kg bzw. 2,3 mg/kg belastet.
Gesattigte Mineraldle reichern sich in den Korperorganen an
und konnen diese schadigen. Besonders gefahrdet sind Kinder:
Laut EFSA sind diese starker mit Mineraldlen belastet als
Erwachsene.

Neben den Mineraldl-Funden in Schoko-0Osterhasen und den ,Sun
Rice Schokohappen” waren Riubezahl-Produkte in den vergangenen
Jahren auch regelmalig bei amtlichen Kontrollen des
Bundeslands Nordrhein-Westfalen negativ aufgefallen, unter
anderem mehrere Adventskalender. Der Schokoladen-Hersteller
Rubezahl beschaftigt etwa 800 Mitarbeiter, besitzt bekannte
Marken wie Gubor und Friedel und beliefert zahlreiche
Handelsketten, darunter Aldi Sud. In einem Schreiben vom
Februar dieses Jahres hatte Aldi Sud jedoch alle Lieferanten,
also auch Riubezahl, aufgefordert, Lebensmittel frei wvon
Mineraldlen zu produzieren. Der fuhrende Lobbyverband der
Lebensmittelwirtschaft BLL protestierte und bezeichnete die
Ziele als praktisch nicht erfillbar.

foodwatch fand in den vergangenen Monaten immer wieder
gesundheitsgefahrdende Mineralole in Lebensmitteln: im Juli in



Schokolade von Lindt und Ferrero, kurz vor Ostern in mehreren
Schoko-Hasen und Ende vergangenen Jahres in
Trockenlebensmitteln wie Reis und Nudeln. Auch die Behdrden
der Bundeslander wiesen bei amtlichen Kontrollen der
vergangenen Jahre in jedem vierten getesteten Lebensmittel
aromatische Mineraldole (MOAH) nach.

Mineraldole konnen auf verschiedenen Wegen in Schokolade
gelangen. Zum Beispiel Uber fur den Transport der Kakaobohnen
verwendete Jutesacke, die mit Mineraldolen behandelt werden;
uber in der Produktion verwendete Maschinendole oder Uuber
Abgase aus Industrie und Verkehr. Eine haufige Quelle sind
zudem Altpapier-Verpackungen. Altpapier enthalt neben
mineraldlhaltigen Druckfarben bis zu 250 weitere Chemikalien,
die auf das Lebensmittel Ubergehen konnen, falls Recycling-
Kartons als Lebensmittel-Verpackung, beim Transport oder bei
der Lagerung der Rohwaren zum Einsatz kommen.

foodwatch fordert strikte Hochstwerte fur gesattigte
Mineralole (MOSH) in Lebensmitteln und eine Null-Toleranz fur
die besonders kritischen aromatischen Mineralole (MOAH). Zudem
miussen Lebensmittel durch schutzende Barrieren vor dem
Ubergang von Mineraldlen aus Altpapierverpackungen geschiitzt
werden. Solange es keine europaische Regelung gibt, sei die
Bundesregierung in der Pflicht, ein nationales Gesetz
vorzulegen.

Link:
— E-Mail-Aktion von foodwatch gegen Mineralole 1in
Lebensmitteln: www.mineraloel-aktion.foodwatch.de

Quellen und weiterfiihrende Informationen:

— E-Mail-Korrespondenz zwischen foodwatch und Aldi Sud:
tinyurl.com/zfosked

— Antwort auf foodwatch-Anfrage beziglich Testergebnisse des
Landratamts Esslingen von Rubezahl: tinyurl.com/h2v47s2

— Stellungnahme des BDSI zu Mineraldlen in Schokolade:
tinyurl.com/j2gvhéw



— Testergebnisse vom Landratsamt Esslingen:
tinyurl.com/jt3gsaz

— foodwatch-SuBwarentest vom Juli 2016: tinyurl.com/js48uo2

— foodwatch-Osterhasentest vom April 2016: tinyurl.com/hwbyp5n
— Amtliche Testergebnisse der Bundeslander 2011-2015:
tinyurl.com/hvdj44r

— Schreiben von Aldi Sud an Lieferanten bezuglich Mineralole
in Lebensmitteln: tinyurl.com/huzkgy7

— Protestschreiben des Lobbyverbands BLL an Aldi Sud:
tinyurl.com/zfwp45a

— Hintergrundinformationen zu Mineraldlen in Lebensmitteln:
tinyurl.com/ztcfl2z

Pressekontakt:

foodwatch e.V.

Dario Sarmadi

E-Mail: presse@foodwatch.de

Tel.: +49 (0)30 / 24 04 76 — 2 90



